Lezione 5

&LOSSARIO

Insaporire —aromat adni, izesiteni

la minestra — leves

Pollame — szarnyasok

La selvaggina, cacciagione — vadas
Condimento — flszer

A casa sua - otthon

Il lievito - éleszté

Gli ordini da dare — az kdzlend§ utasitasok

| liguido di cottura —a |é, amiben f6tt az étel
Bagnomaria- olyan edényben, amely alatt forré viz
| cannelloni — tésztafajta

Le costollette - sertésborda

In olio bollente — forrd olajban

Risciaquare — obliteni

| fgiolini — z6ldbab

passare per la farina, uova, pangrattato — belemartani lisztbe, tojasba, zsemlemorzsaba

Il prezzemuolo — petrezselyem zold

Zucchero a velo - porcukor

condire, aromatizzare izesiteni, fliszerezni
cuocere fézni

disossare kicsontozni

farcire tolteni

fondere; olvasztani

friggere lesttni

gratinare csében

@

Schos! TV's anline schoal



grattugiare; grattugiato reszelni, reszelt
impanare, panare panirozni,
infarinare lisztezni
macinare macinato daralni, 6rolni
mescolare keverni
mettere tenni, rakni
riempire megtolteni
riscaldare melegiteni
salare sozni

salare; salato sozni, sozott
sbucciare meghamozni
soffriggere piritani

tagliare vagni

lavare mosni

bollente forrd, forrasban levd
bruciato égett

cotta, bene (carne) fott, j6l megfétt (hus)
cotto fétt, parolt
assaggiare kostolni
assaggio kostolas, proba
sale fino finom sé

sale grosso durva sé

scorza di limone citromhéj

semi di sesamo szezammag
batticarne husklopfold
passaverdure z6ldség passzirozo
passino sz(r6

pepiera borsszord

pinza fogd

pinza per crostacei rakféléhez
pinza per ghiaccio jégfogd

pinza per zucchero cukorfogd




pirofila

tdzallo (tal, jénai)

spremiagrumi

citromfacsard

setaccio

szita

pellicola trasparente

frissen tartd folia

carta da forno

sitd papir

pennelli da cucina

konyhai ecset

snocciolatore

mogyorémag kiszedd

zenzero gyombért
vaniglia vanilia
zafferano safrannyal
senape, senapa, mostarda mustar

semi di finocchio

édeskémény mag

semi di papavero

makszem

rosmarino rozmaringgal
prezzemolo petrezselyemmel
paprica paprika

pepe bors

origano oregano

noce moscata

szerecsendio

menta menta
liquirizia édesfa
licorice édesgyokér
ginepro bordkafenyé
finocchio anizskaporbdl

erbe aromatiche

gyogyfivek

erba cipollina

vagott metél6hagymaval megszorva

cumino koményt
coriandolo koriandermag
chiodo di garofano szegfliszeg
cannella fahéj

anice anizs

alloro

nemes babérfa




aglio

fokhagymara

saltare (in padella)

hirtelen sitni

bollire (fare bollire), portare a ebollizione
I'acqua

felforralni a vizet

fare soffriggere la pancetta

sltni a szalonnat

fare sciogliere il burro

felolvasztani a vajat

fare sfumare il vino

elparolni a bort

fare imbiondire/appassire la cipolla, I'aglio

fonnyasztani a hagymat, fokhagymat

arrotolare la foglia

betekerni a lapba, levélbe

coprire con la pelicola

lefoliazni

cospargere con zucchero a velo

porcukorral hinteni

asciugare la salsa

elparolni a szész folyadékat

privare dei semi i pomodori

kimagozni a paradicsomot

diluire la salsa

higitani a martast

fare ammorbidire

puhitani

ungere

kenni

pennellare con tuorlo d'uovo

tojds sargaval kenni (ecsettel)

spalmare il burro

vajjal kenni

settacciare la farina

szitalni a lisztet

soffriggere la pancetta

sUtni a szalonnat

spremere

kifacsarni

spezzetare le foglie di basilico

tépkedni a bazsalikom leveleket

tagliare alla julienne, a listarelle i peperoni

csikokra vagni

tagliare a dadini la mozzarella

kocdkra vagni a mozzarellat

tagliare a cubetti la pancetta

kockakra vagni

tagliare a pezzetini la carne

vékony darabkakra vagni (vékonyra vagni)

tagliare a libro il filone di carne

hosszaban vagni husdarabot

szeletelni hust

tagliare alla chiffonade la lattuga, il basilico, il
cavolo il porro

vagni alla chiffonade a fejes salatat, a
bazsalikomot és a péréhagymat

tagliare a rondelle i pomodori

karikakra vagni

tagliare a meta le mele

félbe vagni

tagliare in quarti i limoni

negyedekre vagni




tagliare a spicchi il melone

cikkekre vagni

tagliare a fette sottili i prosciuto

vékony szeletekre vagni

pelare meghamozni (paradicsomot)
soffritto z6ldséges alap
brodo leves, alaplé




